
 

 

 

コンビニやスーパーでは、年中売っている「かしわ餅」ですが、 

清水では、春から初夏の短い時期しか作っていません。 

春は「さくら餅」、夏は「水まんじゅう」や「マスカット大福」など、 

一番おいしい時期に、 

季節のお菓子を召し上がっていただきたいからです。 

今年も、暑くなるまでの短い期間ですが、 

一生懸命お作りしますので、 

この季節ならではの「かしわ餅」を、ご賞味くださいね。 

 

リーズナブルな価格でご提供できるのは、 

みなさんがたくさん買ってくださるからです。 

冷凍販売を始めた事で、売れ行きがイッキに良くなり、 

県外からのお客さんも、 

たくさんまとめ買いしてくださるようになりました。 

いろんなお店で、チーズケーキは人気商品ですが、 

清水の「しあわせチーズ」は、 

たっぷりの蒸気で蒸し焼きしているので、 

しっとりとした食感が楽しめます。 

５個入り １,１００円と、１０個入り ２,２００円の 

簡易なギフトＢＯＸもご用意しています。 

飽きのこない味なので、ず～っとお召し上がりくださいね。 
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ケーキを食べるほどじゃないけど、何か甘い物が食べたい。 

そんなニーズに、ばっちりハマるのが、 

清水のプチチーズケーキ「しあわせチーズ」です。 

冷凍で販売しているので、 

冷凍庫にストックしておけば、いつでも好きな時に食べられます。 

しかも、贈り物にすれば、とっても喜ばれる優れものです。 

小さくても、コクがあるから、１個食べると満足感があります。 

そのコクの秘密は、高級なクリームチーズと、 

最高級の北海道純生クリームを贅沢に使っているからです。 

そんな高級素材を使っているのに、お値段は１個２２０円！ 

 しあわせは、スプーンですくえます。 

 季節のかしわ餅です。 

清水菓子舗の 



 

 

 

 洋菓子から和菓子まで、いろんなお菓子を作っている清水ですが、 

 ず～っと、よく売れているのは「いちご大福」です。 

 毎日買いに来られる方もいて、もはや定番商品ですね。 

 そのため、午前中に売り切れになる事もあるので、 

 連日、追加製造をして、欠品させないように頑張っています。 

 とはいえ、最近は「栗大福」も人気上昇中なので、 

 「いちご大福」ものんきにしてはいられません。 

 白あんの「いちご大福」。 粒あんの「栗大福」。 

 さて、今日はどちらの大福をお召し上がりになりますか？ 

 

 

 

子供の日には、かしわ餅を買っておけばいいだろう。 

男の子なんだから、ケーキを買わなくてもいいだろう、と思っているお父さんお母さん。 

 

 

とはいえ、９１歳ともなると、 

体のあちこちにガタが来ています。 

菓子作りを終えて仕事場を出るとお爺ちゃんですが、 

仕事場に入って、お菓子を作り始めると、 

元気が甦って、テキパキと働き始めます。 

二代目にとって菓子作りは、まさに健康の秘訣です。 

そんな二代目の作った和菓子を食べて、 

みなさんも、元気になってくださいね。 

  

 

先日、清水の二代目店主が、９１歳の誕生日を迎えました。 

「リンドン」さんに作ってもらった、だるまのケーキでお祝いをしましたが、 

二代目店主は七転び八起きじゃなくて、 

まったく転ぶ事が無く、起きっぱなしです。 

十代で菓子職人の修行を観音寺で始めた二代目は、 

その後、高松、徳島と修行を続け、 

二十代半ばで、清水菓子舗の店主になり、 

９１歳の今も、毎日菓子作りに励んでいます。 

清水の店頭に並ぶ、いちご大福、上生菓子、かしわ餅などを、 

早朝から夕方まで、フルに作り続けている、超人のような菓子職人です。 

 ９１歳、現役和菓子職人です。 

その考え方は、ちょっと危険ですよ。 

最近は、男の子もケーキが大好きです。 

子供の日にケーキを買わなかったら、すねるかもしれませんよ。 

塾や習い事に行かせるよりも、 

ケーキを買った方が、ヤル気になって、費用対効果も抜群です。 

忘れないように、子供の日ケーキは、予約しておいてくださいね。 

 こどもの日ケーキを予約しましょう。 

 いちご大福が、大人気です。 



 

 

 

 先日、東京で暮らすひ孫が、二代目店主に会いに来てくれました。 

 コロナ禍もあり、６年ぶりで、ひ孫二人との再会です。 

 前回会った時は、まだ赤ん坊だったひ孫ですが、 

 今回は、元気に大きく育って、二代目も大感激です。 

 讃岐うどん、寛永通宝、父母ヶ浜、レオマ、こんぴら、と 

 ９１歳と高齢なのに、ひ孫の観光に同行した二代目。 

 ずいぶん歩いて、疲れ果てたと思いきや、 

 すっごくイキイキとして元気そのものでした。 

 最後の、空港での別れのあとは、涙ぐんで淋しそうでしたが、 

 その後も、大好きな阪神タイガースの試合と、 

 和菓子作りに没頭して、ますます元気にやっています。 

 やはり人間は、いくつになっても、 

意欲と気力が大切だと教えてくれますね。 

ひ孫からもらったパワーをエネルギー源に、 

これからも、清水菓子舗を支えてくれそうです。 

 

 

 

 きな粉、チョコ、いちご、高瀬茶、プレーンと、５色揃って、カラフルな「和三盆クッキー」。 

 でも、こうして、５種類が揃うのも、あともう少しだけです。 

 熱に弱くて、溶けやすい和三盆クッキーは、 

 ゴールデンウィークが終わって、気温が上がってくると、 

 溶けやすい「きな粉」と「チョコ」は、しばらくの間、製造休止になります。 

 そういう事情で、５種類の和三盆クッキーを食べることができるのは、あと少しだけ。 

 ぜひ、暑くなる前に、５種類の食べ納めをしておいてくださいね。 

 今だけ５色揃っています。 

 

 

ひなまつり、子供の日にはケーキを買った。 

でも、母の日にケーキを忘れたら、大変な事になりますよ。 

誰にでもお母さんはいます。 

でも、お母さんにちゃんと感謝を伝えている人はいますか？ 

しかも、お母さんは言葉だけの感謝では納得してくれません。 

お母さんにはケーキが必要です。 

他の事は忘れても、母の日のケーキは忘れないでください。 

また、遠くで暮らすお母さんには、焼き物ギフトを送りましょう。 

お母さんと仲良くしないと、人生は不幸です。 

強く、母の日ケーキのご予約をおススメいたします。 

 母の日をお忘れなく。 

 ひ孫ちゃんといっしょ 



 

 

 

 

 

 今月も抽選で１０名様に、 

 清水菓子舗の商品券５００円をプレゼントします。 

 

 今月は、豊中町に関するクイズです。 

 右と下に、あ～し まで、 

 清水の三代目店主がスケッチした、 

 豊中町内の絵が１２枚あります。 

 

 その中で、豊中中学校はどれでしょう？ 

 

 クイズの答えは、同封した商品券の裏にお書きください。 

 当選者の方には、商品券をお送りしますので、 

 住所氏名も忘れずにお書きください。 

 お買い物の際に、販売スタッフにお渡しいただければ、 

 割り引きと同時に、クイズにもご応募いただけます。 

 

 締め切りは、５月１９日。 

 当選発表は、発送にかえさせていただきます。 

 今月のプレゼントクイズ 

 
この「お菓子屋だより」は、当店ポイントカード会員の方で、 

高ポイント獲得のお客様、１０００名様にお送りしています。 

 

いつもいつも、本当にありがとうございます。 

すごしやすい季節になってきましたね。 

異常気象や、自然災害が多い、不安な世の中ですが、 

お菓子を食べて、明るい気持ちで、すごせるように、 

清水はこれからも、精一杯お菓子作りに励もうと思っています。 
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営業時間 ９：００～１６：００ 

定休日 月曜日、木曜日（週休２日） 


