
 

 

爺神まんじゅうは、作り始めて６０年以上、 

親子三代にわたって受け継がれた清水の看板商品です。 

初代店主・清水仁平が試行錯誤の末、考案し、 

二代目店主・加壽男が改良を重ねて完成させ、 

三代目店主・洋之が最新の技術を駆使して受け継ぎました。 

６０年以上、毎日売れ続けている実績があるので、 

どなた様にも、自信を持ってお勧めしています。 

 今年は、コロナ禍のため、 

帰省ができない方も多くいらっしゃいます。 

地元で長年売れ続けているお菓子を送って、 

ふるさとを懐かしく思っていただくのも、 

いいかもしれませんね。 
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清水は、焼き菓子や菓子箱の種類が豊富なお菓子屋です。 

年々、地域のお菓子屋さんが減少していく中、 

お客さんのご要望にお応えしているうちに、 

知らず知らずのうちに種類が増えてしまい、 

気がつけば、焼き菓子の品揃えが、 

県下トップクラスのお菓子屋になってしまいました。 

種類がたくさんあるので、年末年始のギフトシーズンには、 

何を買ったらいいのか、迷ってしまいますよね。 

そんな時にお勧めなのが「銘菓・爺神」と「茶らりん」です。 

 年末年始は、爺神饅頭＆茶らりん 

高瀬銘茶を生地に練り込んだ「茶らりん」は、

清水で一番売れている焼き菓子です。 

発売して１５年ほどで、 

数ある清水の焼き菓子の中で、 

人気ナンバーワンの商品になりました。 

フランス伝統のフィナンシェ生地に、 

バターで茶葉を煮出して香り付けし、 

清水特製のこし餡を埋め込んだ、 

清水オリジナルの和洋折衷菓子です。 

若い方から、ご年輩の方まで、 

どなたにも喜んでいただいています。 

大切な方、お世話になった方へ、 

ぜひ、茶らりんを贈って、 

大切な絆をずっと繋ぎ続けてくださいね。 



 

 

 

 

 今年も、クリスマスケーキのご予約をたくさんいただき、 

 本当に、ありがとうございます。 

 小心者の清水のスタッフたちは、 

 たくさんご予約をいただくと、責任感が重くのしかかります。 

 お客さんの気持ちにお応えするためには、 

 ただひたすら一生懸命頑張るしかありません。 

 清水には、カリスマパテシェも、凄腕の職人もいません。 

 できることは、できるだけいい原料を使って、 

 その場で作って、その場で販売して、鮮度を重視する事です。 

 生クリームは、北海道産のコクのある純生クリームをぜいたくに使い、 

 チョコレートは、高級クーベルチュールチョコを使用しています。 

 原料が高騰していますが、日ごろのご愛顧にお応えするため、 

 値段も据え置きして、お客さんに還元するように心がけています。 

 この原稿を書いている１２月初旬、新型コロナの感染状況はわかりません。 

 今年は、いろんな制限を設けさせていただくかもしれません。 

 当日は、蜜を避けるために、早い時間帯でのご来店を、なにとぞお願いいたします。 

 

 

そんな時、甘い物を食べまくったら、さあ大変！ 

正月太り、まっしぐらです。 

そこで、プチサイズの甘さを抑えたチーズケーキ、 

「しあわせチーズ」の登場です。 

寒い中、買いに出かけなくてもいいように、 

年末年始はたっぷり冷凍庫に買っておきましょうね。 

 

 

誰もが欲しがるけど、すぐに無くなってしまうのが「幸せ」ですね。 

でも、清水の「しあわせチーズ」は冷蔵庫にストックできます。 

なんなら、冷凍庫で冷凍保存もできます。 

そして、無くなったら、買いに行けば、すぐに補充できます。 

コロナ禍で、今年の年末年始は、外に出る機会が少なくなってしまいます。 

でも、家に籠っていると、動かないのに、なんでか知らんけど小腹が空いて、 

ちょっとだけ甘い物が食べなくなりますよね！ 

 幸せは、ストックできます。 

 クリスマスケーキ、一生懸命作ります。 

 

 

先日、ほっこり堂の駐車場で、 

お正月用の寄せ植えのワークショップを開催しました。 

去年も開いて大好評だったので、 

今年は、募集と同時に、すぐに定員いっぱいになりました。 

講師役を務めてくださった方が、 

清水のお店の周りにも、寄せ植えの鉢を飾ってくれています。 

何かと不安の多い世の中です。 

ご来店の際には、寄せ植えの花をご覧になって、 

優しい気持ちになってくださいね。 

 寄せ植え体験会を開きました。 



 

 ほっこり堂は、月、木休業。１２月３０日～１月４日まで休業します。 

 どうぞ、よろしくお願いいたします。 

 

 

今年は、新型コロナの感染状況が不透明なので、 

年末年始の営業について、確約することができない状況です。 

１２月の初旬、今、この原稿を書いている時点で決めている、 

年末年始の営業についてお知らせします。 

清水菓子舗は、１７日以降、年内は無休。 

クリスマス（２４日）、大晦日（３１日）は、 

木曜日ですが休まず営業します。 

新年は、元旦は休業、２日から営業です。 

 

 

 

 清水にご来店のたびに、 

 アップルパイを買っている方が、たくさんいます。 

和菓子のついでに、アップルパイを買い、 

ケーキを買ったついでに、アップルパイを買い。 

もう、アップルパイを常食にしている方もいるようです。 

レジの近くにあって、気軽に買えるからでしょうか？ 

毎日、何度も何度も焼いているアップルパイ。 

大量に買われる方がいらっしゃるので、 

時々欠品している事もありますが、 

少しお待ちいただくと、次が焼き上がる事があるので、 

おみせのスタッフに、気軽にお問合せしてくださいね。 

 

 

日本は四季のある国ですが、いろいろ便利な世の中になったので、 

季節感や、旬を感じる感覚が、年々薄らぐようになりましたね。 

でも、お菓子屋は、季節感を大切にする商売です。 

四季の移ろいに敏感になれるように、 

できるだけ、自然や植物に触れる機会を増やしています。 

春の桜の時期と共に、秋の紅葉は、特に季節を体感できるので、 

先日も、雲辺寺や栗林公園をゆったりと散策してきました。 

その感覚をお菓子作りに活かしているつもりですが、 

正直、お出かけするのが目的になっているだけで、 

作るお菓子に、良い影響が出ているかどうかは疑問です。 

ただ、屋内の仕事ばかりなので、これからも積極的に 

自然に触れるようにして、感性を高めようと思っています。 

 
 自然から学んでいます。 

 いつものアップルパイ 

 年末年始の営業のお知らせ 



 

 

 

 

 今月も抽選で２０名様に、 

 清水菓子舗の商品券５００円をプレゼントします。 

 

 今月は、高松市に関する問題です。 

 右と下に、あ～す まで、 

 清水菓子舗店主がスケッチした、 

 高松市内の建物の絵が１３枚あります。 

 その中で、農協（ＪＡ）の建物はどれでしょう？ 

 

 クイズの答えは、同封した商品券の裏に、 

 ひらがなでお書きください。 

 商品券をお送りしますので、 

 住所氏名も忘れずにお書きください。 

 買い物の際に、販売スタッフにお渡しいただければ 

 割り引きと同時に、 

 プレゼントクイズにもご応募いただけます。 

 

 締め切りは、１月１８日。 

 当選発表は、発送にかえさせていただきます。 

 今月のプレゼントクイズ 

 この「お菓子屋だより」は、当店ポイントカード会員の方で、 

高ポイント獲得のお客様１３００名様にお送りしています。 

 

いつもいつも、本当にありがとうございます。 

今年は、いつもと違う年末年始になりそうですが、 

平穏に一年を終え、明るい新年にしたいですね。 

お菓子作りを通じて、貢献したいと思いますので、 

どうぞ、よろしくお願いいたします。 

営業時間 ９：００～１８：３０ 

定休日 木曜日 
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