
 

 

 

手みやげに、ケーキを買っていこうと思うけど、 

どんなケーキが好みなのか？ 

何個買って行けばイイのか？ 

ケーキを買う時って、いろいろ迷いますね。 

そんな時は「しあわせチーズ」がおススメです。 

誰にも好まれる人気商品だし、 

冷蔵庫で３日間日持ちがするので、 

どのようなご家庭に持って行っても喜ばれます。 

また、冷凍品も販売していますので、 

自宅の冷凍庫に「小腹対策」で備蓄しておくと、 

急に甘い物が欲しくなった時も安心ですよ。 

 

 上生菓子は、手間がかかるので、 

 今では老舗の和菓子屋さんでも作らなくなったり、 

 作っていても、高額のため、お客さん用のお菓子になっていますが、 

 清水の上生菓子は、買いやすいお値段で販売しているから、 

 おやつとしても、お買い求めいただけますよ。 

 和菓子職人歴７０年近い二代目店主が手作りしているので、 

 機械生産や、型抜きの和菓子と違い、温かみを感じられると思います。 

 なんだかギスギスして、心の余裕や平穏を保つのが難しい今、 

 たくさんの方が、和菓子を食べてほっこりする時間を持てば、 

 きっと、少しずつ優しい世の中に変わって行けると信じています。 

 一年で一番華やかな和菓子が並ぶ秋に、上生菓子をお楽しみください。 
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世の中、いろんな事が便利になりましたが、 

その分、あわただしくなって、 

余裕がなくなってきましたねぇ。 

夏の疲れが今頃になって出てきたり、 

農家の方は秋の収穫で、お疲れかもしれません。 

そんな時は、ゆっくりできる時間を作って、 

安らかな気持ちでお茶を淹れて、和菓子を食べて、 

気持ちをリフレッシュしてみませんか？ 

清水は、年中手作りの季節の上生菓子を作っています。 

来客用のお茶菓子に買われる方が多いようですが、 

たまには自分用に買って、 

自分のための時間を楽しんでみてくださいね。 

 秋は手作り和菓子 

 迷ったら、しあわせチーズ 



 

 

 

 

 

 すっかり看板商品になった、清水の「アップルパイ」。 

 県外からも、買いに来られる方がずいぶんと増えました。 

 まとめ買いされる方が多い商品なので、 

 ご来店されたタイミングによっては、 

 品切れになっている事もあって、お叱りをいただきます。 

 でも、１日に何度も何度も焼いていますので、 

 少しお待ちいただくか、取り置きのお電話をいただければ、 

 急な大量注文にもお応えいたします。 

 食欲の秋、到来です。 

 ぜひ、１人で１枚お召し上がりくださいね。 

  

  

 

法事の時の楽しみと言えば、 

親戚が集まって、顔を合わせて話ができる事ですが、 

お供えの品の山分けを楽しみにしている方も多いですね。 

秋は時候が良いので、結婚式も多い時期ですが、 

法事も多い季節です。 

そして、法事のお供えの人気ナンバーワンは、 

ダントツで「栗まんじゅう」です。 

季節がら、栗のお菓子は人気だし、 

１本ずつ小箱に個包装されているので、 

親戚の方で分ける時も、分けやすいのも便利ですね。 

清水では、１万円から、 

赤いお供え台に盛り付けるサービスもしています。 

法事だけじゃなくて、大切な方へのギフトにも、 

秋は、栗まんじゅうがお勧めです。 

 栗まんじゅうの季節です。 

 やっぱり、アップルパイ 

  

 

秋と言えば、栗や芋のお菓子が人気ですが、 

かぼちゃも、ほっこりとした味覚が、秋っぽくてイイですね。 

ハロウィーンの影響で、 

かぼちゃのお菓子は恐いイメージになってしまいましたが、 

本来、かぼちゃの味はとっても優しいところが魅力だと思います。 

そのため清水では、かぼちゃのお菓子は優しい味に仕上げています。 

焼き菓子もケーキも、お酒の香りを付けたりせずに、 

他の、優しい味の天然素材と組み合わせて、 

かぼちゃ本来の優しい味を出せるように工夫しています。 

 優しいかぼちゃです。 

お子さんや、お年寄りの方も、 

安心して、 

お召し上がりくださいね。 



 

 

 

 清水菓子舗では、一緒に働いてくださるスタッフを募集中です。 

 「よっしゃ、いっちょ、お菓子屋で働いてみるか！」 という方。 

 または、そういう方をご存知な方、ぜひ、ご連絡してくださいね。 

 人が好きな方や、モノ作りが好きな方にとっては、 

けっこう面白い仕事だと思いますが、 

どちらも嫌いな方には、正直、向いていません。 

製造でも、販売でも、お好きな方にご応募してくださいね。 

  

 

 

世の中には「マヨラー」と呼ばれるマヨネーズ好きな方がいらっしゃいますが、 

ケチャップが大好きな方も多いと思います。 

ほっこり堂に登場したナポリタンは、ケチャップソースが冴える、 

みなさんが大好きな、鉄板にのった、喫茶店のナポリタンです。 

パスタじゃなくて、スパゲティー。 

トマトソースじゃなくて、ケチャップです。 

普段は気取っている方も、本当はお好きでしょ？ 

熱々のナポリタンをお召し上がりくださいね。 

 

 そのうえ、手先を使う仕事をしていると、 

 脳が活性化されて、ボケ防止にもつながると言われています。 

 これからの高齢化社会、 

清水の職人は、何歳になっても健康で仕事を続けたいと思います。 

手を使って、せっせと手作りしている和三盆クッキー。 

おかげさまで、舌の肥えたお客様からも好評をいただいています。 

大切な方への贈り物にも、自信を持ってお勧めできる一品です。 

  

 

「働き方改革」の推進で、作業の効率化が叫ばれていますが、 

清水の和三盆クッキーは、手作業を貫いています。 

機械があるのですが、手でちぎって、手で丸めています。 

理由は単純で、手作業の方が、クッキーがおいしいからです。 

これから機械の性能が進んで、機械で作った方がおいしければ、 

その時は、機械製造に切り替えますが、 

今は、断然、手作業で作った方が、おいしいクッキーができます。 

長年にわたって、毎日、手作業で作っているので、 

今では、手作業の方が早く作れるようになりました。 

 意地でも手作り 

 ナポリタ～ン！ 

 一緒にお仕事しませんか？ 
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 今月も抽選で２０名様に、 

 清水菓子舗の商品券５００円をプレゼントします。 

 

 今月は、財田町に関するクイズです。 

 右と下に、Ａ～Ｌ まで、 

 清水の店主がスケッチした 

財田町内の建物の絵が、１２枚あります。 

その中で「ＪＲ財田駅」はどれでしょう？ 

 

クイズの答えは、同封した商品券の裏に、 

アルファベットでお書きください。 

商品券をお送りしますので、 

住所氏名も忘れずにお書きください。 

お買い物の際に販売スタッフにお渡しいただければ 

割り引きと同時に、 

プレゼントクイズにもご応募いただけます。 

 

締め切りは、１０月１８日。 

当選発表は、発送にかえさせていただきます。 

 今月のプレゼントクイズ 

 この「お菓子屋だより」は当店ポイントカード会員の方で 

高ポイント獲得のお客様１３００名にお送りしています。 

 

いつもありがとうございます。 

いよいよ秋まつりシーズンですね。 

大人はお酒、子供はケーキで、 

楽しく盛り上がってくださいね。 
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