
 

 

 

 先日、全国から和菓子職人が集まって和菓子の勉強をする大会に参加してきました。 

 残念ながら、和菓子コンテストでは入賞を逃しましたが、 

 いろんな地域で活躍する和菓子職人の方とお話ができて 

 本当に勉強になる刺激をたくさんいただきました。 

 清水でも、伝統をしっかりと受け継ぎながら、 

 お客さんに喜んでいただけるような、 

 新しい和菓子作りに挑戦していきたいと思います。 

 

 

 

３０年くらい前から作り続けている「水まんじゅう」ですが、 

 今年の夏、ビックリするくらい、さらに大人気になりました。 

 去年と、同じように作っただけなのに、 

 今年は、真夏にかけて、特に大ブレイクしました。 

 初めて食べたという方も多かったようで、 

 ロングセラー商品ですが、この夏、 

水まんじゅう初体験をされた方も多いようですね。 

そんな水まんじゅうですが、夏限定商品のため、 

もうすぐ、製造中止になってしまいます。 

この夏、水まんじゅうを食べてくださった方、 

本当にありがとうございます。 

駆け込みで、最後の食べ納めをして、 

また、来年の初夏にお店でお会いしましょうね。 
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清水菓子舗の 

 大人気御礼、水まんじゅう！ 

 

 

清水へお菓子を買いに来たついでに、 

線路を渡って、ほっこり堂でホッと一息していきませんか。 

ケーキセットが人気のほっこり堂ですが、 

ランチメニューもご好評をいただいています。 

残暑で、ちょっとバテ気味の方や、食欲が落ちている方。 

ごろごろ野菜カレーや酢豚ランチなど、 

しっかりスタミナ補給できるメニューもありますよ。 

ほっこり堂の営業時間は、１１時～３時。 

毎週、月曜日と木曜日が定休日です。 

ほっこり堂でランチを食べて、 

帰りに清水で食後の別腹を買うコースが、おススメですぞ。 

 線路を超えたら、ほっこり堂 

 全国和菓子研究会 



 

 

 

 讃岐うどんとお菓子は、小麦粉が重要な原料です。 

 そこで、もっと小麦粉の事を知ろうと思って、 

 観光客のふりをして、こんぴらのうどん学校に入学してきました。 

 そしたら、小麦粉の扱いが、お菓子屋とは真逆です。 

 うどんは、小麦粉を練ってコシを出しますが、 

 お菓子屋は、口どけが悪くなるので、小麦粉は練りません。 

 同じ原料でも、使い方の違いをまざまざと感じた体験でした。 

 

 
 
 毎年、夏になると、カップデザートをたくさん登場させるのですが、 

 今年は、さわやか系のカラフルなショートケーキを登場させたら、 

 カップデザートよりも、よく売れました。 

 オレンジ、パイン、キウイ、カシス、ラズベリーなどなど、 

 カラフルなケーキがショーケースに並ぶと、にぎやかになりますね。 

 カップ入りのケーキは、コンビニやスーパーで売っているから、 

 ケーキ屋で買う時は、ショートケーキの方がお好みなのかもしれません。 

 秋になっても、この現象が続くようなら、 

 ショートケーキやロールケーキなどの種類を増やすつもりです。 

 清水は、その場で作って、その場で売っているので、 

 お客さんのお買い上げ傾向によって、柔軟に対応させていただいています。 

 

 

春に新発売した「焼きチーズ」。 

最初はお味見をしていただこうと、お試し価格で販売していました。 

が、面倒くさいので、通常価格に変更せずに、 

ずっとお試し価格のままで販売を続けていたら、 

知らない間に、ヒット商品に育ってしまいました。 

完全に価格改定の時期を逸してしまいましたね。 

今さら値上げするわけにもいかないので、お値段据え置きです。 

常温販売ですが、冷蔵庫で冷やしてお召し上がりくださいね。 

とってもお得なので、まとめ買いもイイかもしれませんね。 

 
 お買い得になってしまいました。 

 カラフルショートケーキ 

 

 

お茶の名産地・高瀬でお菓子屋をさせていただいているので、 

清水には、高瀬銘茶を使ったお菓子が何品かあります。 

そんなご縁で、先日、お茶の生産農家さんの集まりに 

呼んでいただきました。 

お茶栽培の苦労、過酷な労働、品質向上への熱い情熱など、 

良いお茶作りのための、真摯な姿勢を知ることができたので、 

お茶を使わせていただいているお菓子屋としても刺激を受け、 

さらに良いお菓子作りをしていこうと思いました。 

地元・高瀬銘茶の良さを、たくさんの方に広めたいですね。 

 高瀬の銘茶に感謝です。 

 うどん学校、入学してきました。 



 
 

 

 

 お菓子作りは体力が必要です。 

 どんなにセンスがあっても、どんなにいいアイデアがあっても、 

 体力がないと、お客さんに喜んでいただけるお菓子は作れません。 

 そこで、清水の店主親子は、ウォーキングをして、 

 体力の衰えを防ぐようにしています。 

 早朝、夕方など、薄暗い時刻にウロウロしていても 

不審者じゃありませんから、通報しないでくださいね。 

国市池、爺神山、高瀬川、横山神社など、 

すぐ近所に自然を感じるウォーキングコースに恵まれているので、 

ウォーキング習慣は、続けていきたいと思います。 

 

 

 

 清水の「マスカット大福」に使っているシャインマスカットは、 

 地元の生産者の方が育てた、毎朝採りたての新鮮なマスカットです。 

 こだわりのある農家の方から買っているので、 

 味の良いマスカットしか売ってくれません。 

 そんな美味しいマスカット、 

大福だけにしか使わないのはもったいないので、 

ケーキにもいろいろ使っています。 

マスカットそのものがおいしいので、ケーキも人気です。 

ただ、マスカットの収穫時期にしか作れないお菓子です。 

毎年、いつまで収穫できるか 

はっきり決まっていないシャインマスカット。 

旬の時期に思いっきり、マスカットのお菓子を堪能してくださいね。 

  

 

「いつ行っても、ないやないの！」  

とお客さんから、よくお叱りを受けるパイカスター。 

パイにカスタードクリームを詰めたシンプルなケーキですが、 

クリームの水分で、パイが軟らかくなるため、 

少しずつ、こまめに作っているので、すぐに欠品してしまいます。 

店頭で見つけた時は、即、お買い求めくださいね。 

また、お買い上げ後は、すぐにお召し上がりくださいね。 

 見つけた時に、どうぞ 

 朝採りマスカットです。 

 

 

この頃、フルーツタルトを 

お誕生日ケーキにされる方が増えてきました。 

そのため、以前よりもたくさん作っているのですが、 

タイミングによっては、売切れてしまいます。 

どうしても、フルーツタルトをお買い求めになりたい方は、 

２時間前にお電話いただければ、 

店頭で売り切れていても、確実にお作りします。 

大切な誕生日、うっかり忘れていた時は、お電話してくださいね。 

 ご予約が確実です。 

 不審者ではありません。 



 

 

 

 

 今月も抽選で２０名様に、 

 清水の商品券５００円をプレゼントします。 

  

 さて、それでは問題です。 

 右と下に、あ～て まで、 

 清水の店主がスケッチした、 

 いろんなお店の和洋菓子の絵が、 

１９枚あります。 

 その中に、清水菓子舗の人気の焼き菓子 

「アップルパイ」があります。 

その絵は、いったいどれでしょう？ 

 

クイズの答えは、同封した商品券の裏に、 

ひらがなでお書きください。 

 商品券をお送りしますので、住所氏名も忘れずに。 

 お買い物の際に販売スタッフにお渡しいただければ、 

 割り引きと同時に、 

クイズにもご応募いただけます。 

締め切りは、９月１８日。 

 当選発表は、 

発送にかえさせていただきます。 

 今月のプレゼントクイズ 

この「お菓子屋だより」は、当店ポイントカード会員の方で、 

高ポイント獲得のお客様１３００名様にお送りしています。 

 

いつもありがとうございます。 

お元気でお過ごしですか？ 

厳しい残暑も、お菓子を食べて、 

元気に乗り切ってね💛💛 
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