
 

 

 

 

 

商売は、儲ける事も大事ですが、 

あまりお金儲けばかり考えていると、お客さんに嫌われます。 

そこで清水は、時々、儲からないお菓子を作って、 

お客さんに喜んでいただくように考えています。 

春から新発売した「焼きチーズ」は、 

本格派のベイクドチーズなのに、とってもリーズナブルで、４人で分けて食べられます。 

高品質のクリームチーズをぜいたくに使って、その上、高級なブルーチーズも入っています。 

最初だけ、お試し価格の６５０円で販売するつもりだったのですが、もうずっと６５０円！ 

常温で２日間お日持ちして便利ですが、お召し上がりになる時は、冷やしてお召し上がりくださいね。 

 

 

すごしやすい春が終わって、 

これからジメジメした梅雨や、あつ～い夏がやって来ますね。 

でも、そんな季節に嬉しい事があります。 

梅雨時にこそ、冷やして食べる「水まんじゅう」が、うまいんです！ 

どんよりジメジメした、不快な日の方が、おいしくいただけるんです。 

瀬戸内気候の蒸し暑さでイライラしそうな事が予想される前日には、 

ぜひ、事前に冷蔵庫に水まんじゅうを買って、冷やしておいてくださいね。 
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 水まんじゅうのおいしい季節です。 

ひんやりとした食感が嬉しい水まんじゅうですが、 

見た目にも、カラフルでキラキラして、楽しくなります。 

例年通り、こし餡、マンゴー餡、レモン餡、ずんだ餡をご用意

していますが、 

今年は、さらに新製法の水まんじゅうも登場させるべく、 

ただいま、試作を繰り返しているところです。 

今年の梅雨＆夏は、水まんじゅうを思いっきり食べて、 

楽しく過ごしましょうね。 

 お得な「焼きチーズ」です。 

 

 

パソコンが普及し始めた頃から、お店のホームページを作っていましたが、 

最近は、スマホで検索して、ご来店したくださる方も増えてきたので、 

スマホからも、パソコンからも見やすいホームページに作り変えました。 

お店や商品のご案内以外にも、清水菓子舗の歴史、 

ほっこり堂のご紹介ページもあります。 

最新情報は、リンクしているインスタグラムでもご覧にな

れますので、一度アクセスしてみてくださいね。 

https://shimizu-kashiho.com 清水菓子舗ＨＰ 

 

 ホームページ、リニューアルしました。 



 

 

 

初夏の人気商品「メロンめろん」。 

職人が気まぐれで作っているので、 

すぐに売れてしまっても、追加をしたりしなかったり、 

いつもあるとは限りません。 

だからご予約やお取り置きは、基本的にはしていません。 

気まぐれで作っているので、時々仕上げも変わるし、 

たまには、すごく豪華でお得な時もあるし、大きい時や小さい時もあります。 

そんな気まぐれな商品なので、食べたい時に、気まぐれでお買い求めくださいね。 

 

 

清水では、高瀬銘茶も販売していますので、 

高瀬茶タルトを召し上がる時は、ぜひ、高瀬茶を淹れて、ダブルで香りをお楽しみくださいね。 

 

 

５月の新茶の季節になると、 

高瀬銘茶を使った焼き菓子「茶らりん」の人気が高まります。 

そこで、ケーキでも地元・高瀬銘茶を使ってみようと、 

小豆とコラボした、「高瀬茶タルト」を完成させました。 

お茶の香りと苦みをバランス良く活かした、 

和風ケーキなので、和菓子感覚でも楽しめます。 

 

  
 
昭和の頃から、ロングセラーを続けている「レモンケーキ」。 

そんなレモンケーキの人気にあやかろうと思って、時々、同じ焼き型を使って 

 
いちごの香りが楽しめる、「いちごケーキ」を作っています。 

気まぐれで作っているので、お店に出ない日もありますが、 

人気が高まれば、レギュラー商品に昇格させようと思っています。 

お店に、レモンケーキといちごケーキが並んでいたら、 

迷わず、両方ともゲットしてくださいね。 

 

 

 時々、登場します。 

 高瀬茶のケーキです。 

 

 

清水は、焼き菓子の種類が多くて、県下でもトップクラスの品揃えです。 

そんなたくさんの焼き菓子の中でも、 

年中安定して売れているのが「パウンドケーキ」です。 

毎日毎日、お客さんから見える厨房で、たくさんパウンドケーキを焼いて、 

冷めるとすぐに個包装して、お店に並べています。 

一般的なパウンドケーキは、小麦粉をたくさん入れて

固めのものが多いのですが、 

清水のパウンドケーキは、玉子が多目の独自製法で、 

カステラのようなしっとりとした軟らかい食感です。 

封を切らなければ２週間お日持ちがしますので、 

いつも、お家に買い置きしておけば、 

急な来客の時にも、小腹がすいた時にも便利ですよ。 

 毎日、せっせと焼いています。 

 気まぐれメロンめろん 



 

 

 

ほっこり堂は、奥の席が落ち着くからと人気だったんですけど、 

最近は、入ってすぐの窓側の席がすぐに埋まることがよくあります。 

理由は、目の前の窓から、電車が見えるからです。 

特に、１２時３０分頃のアンパンマン列車が通過する時間は、人気です。 

子供連れのお客さんじゃなくて、 

大人の方が、アンパンマン列車を見ながら楽しそうにランチを召し上がっています。 

そろそろほっこり堂では、具沢山の冷やし中華や、茶そばが登場する季節です。 

去年人気だった、マンゴーやイチゴの、おいしい+かき氷も再登場予定です。 

お得なケーキセットも、カフェインレスの珈琲をご用意しましたので、 

夜眠れない方や、カフェインが苦手な方も、スタッフに言ってみてくださいね。 

今日も、のんびりとした時間が流れるほっこり堂へ、 

ほっこりとした時間を過ごしに来てくださいね。 

 

 

 

少子化や核家族化が進んで、家族の数が減っているのですが、 

なぜか、大きいサイズのバースデイケーキが増えています。 

お客さんに理由をお聞きすると、 

小さいサイズだと、足りなくて満足できないからだそうです。 

清水の生クリームは北海道産のコクのある純生クリームですが、 

高品質のものを厳選して使っているので、 

味わい深くても、胃にもたれず、後口がスッキリします。 

それと、年に１度の誕生日なので、楽しい雰囲気で食べたら、 

ついドンドン食べられるのかもしれませんね。 

みなさんが、幸せになれるようなケーキをお作りさせていただきます。 

 

  

 

和三盆クッキーを冷やして食べたらおいしい事を、 

ご存知でしょうか？ 

また、冷凍庫で凍らせて、そのまま解凍せずに食べる方法を 

ご存知でしょうか？ 

これからの季節、和三盆クッキーは冷凍がおススメです。 

特に、レモン和三盆クッキーを凍らせて食べると、とっても爽やか！ 

瀬戸内レモンを使用しているので、香りと酸味が刺激的です。 

口の中でとろけるので、アイスやビールのように、胃腸を冷やさず、 

暑い時期に、体に優しい涼菓になります。 

知らない人がいたら、教えてあげてくださいね。 

ひえひえ和三盆クッキー 

 大型化しています 

 ランチ、電車、珈琲、ほっこり堂 

 



 

この「お菓子屋だより」は、当店ポイントカード会員の方で、 

高ポイント獲得のお客様、１３００名様にお送りしています。 

さて、元号が「令和」に変わりましたが、みなさんはもう令和に馴染みましたか？ 

清水菓子舗は、明治４３年に、初代店主・清水仁平が創業しましたので、 

明治、大正、昭和、平成、令和と、５つの元号で、商いをさせていただいています。 

もうすぐ、創業１１０年を迎えさせていただきますが、 

こんなに長く続けてこられたのは、 

お客さんがずっと支えてくださったからです。 

地方の個人商店は、もはや、絶滅危惧種です。 

これからも、ただひたすら、 

お客さんに「ちょっと嬉しい」を 

提供する事を、愚直に続けてまいります。 

これからも、清水菓子舗を、 

どうぞ、よろしくお願いいたします。 

清水菓子舗三代目店主 清水洋之 

 

 

 

今月も抽選で２０名様に、 

清水菓子舗の商品券５００円をプレゼントします。 

 

今月は、観音寺に関するクイズです。 

右と下に、Ａ～Ｉ まで、 

清水の店主がスケッチした 

観音寺市内の建物の絵が９枚あります。 

その中に、琴弾公園内にある、 

世界のコイン館のスケッチがあります。 

それはどれでしょう？ 

 

クイズの答えは、同封した商品券の裏に、 

アルファベットでお書きください。 

商品券をお送りしますので、 

住所氏名も忘れずにお書きください。 

お買い物の際に、販売員にお渡しいただければ、 

割り引きと同時に、 

プレゼントクイズにもご応募いただけます。 

締め切りは、６月１８日。 

当選発表は、発送にかえさせていただきます。 

 今月のプレゼントクイズ 

編集後記 

営業時間 ９：００～１８：３０ 

定休日 木曜日 

Ａ

 

Ｉ 

 

 

Ｈ

 Ｇ

 

Ｆ

 Ｅ

 

Ｄ

 

Ｃ

 

Ｂ

 


	１４２－１
	１４２－２
	１４２－３
	１４２－４

