
 

 

 

 

 「手打ち」と言いながら、製麺機を使っている、うどん屋さんがあったり、 

 「手作り」と言っても、海外で作られてモノを輸入しているお店がありますが、 

 清水の上生菓子は、和菓子職人歴６０年以上の二代目店主が、 

 すべて、コツコツと一つずつ、１００％手作りしています。 

 効率化ばかりが優先されて、工業製品ばかりを食べている現代人、 

 たまには、丁寧な手仕事で作られた季節の上生菓子を食べて、 

 人間らしい、豊かな時間をお過ごしくださいね。 

 

 

 

 清水のレギュラー包装紙の色は「オレンジ」です。 

 どうしてオレンジかというと、果物が熟れている色なので、 

おいしそうに感じるし、店主が単にオレンジ色が好きだからです。 

でも、そんなオレンジ色も、夏に見ると、暑苦しいですね。 

そこで、夏の間だけ、包装紙を青空色に衣替えしています。 

さわやかな色の包装紙で包まれた菓子箱を贈れば、 

きっと贈られた方の心も青空のように澄み渡るはずです。 お中元にも喜ばれる色ですね。 
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 夏の期間限定包装紙です。 

 

 

今年の夏は猛烈に暑いので、ケーキをお買い上げの時には、保冷バッグを買って、 

ケーキをおいしく、お持ち帰りいただきたいのですが、なかなか買っていただけません。 

そこで、美人販売スタッフお２人に、保冷バッグキャンペーンレディになって、 

保冷バッグをおススメしているのですが、どうも逆効果のような気がしています。 

保冷バッグで冷やすべきは、調子に乗っている、この２人の頭かもしれませんね。 

(注) 写真がブレているのは、わざとじゃありません。 

 保冷バッグを使ってくださいね。 

 手作りの上生菓子です。 

 

 

ランチばかりが人気の「ほっこり堂」。 

カフェなのに、まるで食堂のようになっています。 

そこで、ランチ以外のメニューも充実させようと、 

ほっこり堂スタッフがいろいろ試作して、 

夏のひんやりメニューを出しています。 

これからは、お昼ごはん利用以外にも、 

お茶を楽しむ場所として、ほっこり堂に足を向けてみてくださいね。 

涼しい店内でおしゃべりして、避暑地代わりにお使いくださいね。 

 

 ひんやりメニュー、登場中です。 



 

 

 

ほっこり堂の、夏の人気メニュー。 

１０種類の具が乗った「冷やし中華」、 

揚げたて天ぷらが付いた「茶ざる」は、 

もうお召し上がりになりましたか？ 

暑い夏の日、ほっこり堂で冷やし麺を食べて、 

ダラダラとおしゃべりしながら、 

避暑を楽しんでくださいね。 

 

 

 

 今年も、冷凍アップルパイがおいしい季節がやって来ました。 

 焼きたてが売りのアップルパイを凍らせるなんて、 

 最初は、「けしからん！」 と思っていたのですが、 

 清水のアップルパイは薄型なので、 

 凍らせて食べると、シャリシャリしておいしいんですよね。 

 特に、夏の風呂上がりに食べると、 

 夏バテも吹っ飛ぶような快感です。 

 ぜひ、猛暑の今年は、一度お試しくださいね。 

 

 

 

 製造スタッフの三方が、３人目の出産のために、産休に入りました。 

 その後、ほっこり堂スタッフの合田も、 

 トリマーになるための勉強のために、退職しました。 

 どちらも、明るくて元気なスタッフなので、 

 ２人が抜けた後は、ずいぶん静かな職場になりました。 

 そのため、ただ今、スタッフ募集中です。 

 製造、販売、カフェスタッフ、お好きな職種を選んで、ご応募くださいね。 

  

 

夏の人気者「黒糖わらび餅」の容器が、 

四角形から、八角形に形が変わりました。 

角は多くなりましたが、内容量は同じです。 

でも、形が面白いと、さらに人気者になっています。 

新容器の「黒糖わらび餅」を冷蔵庫におひとつどうぞ！ 

 八角形になりました。 

 さびしくなりました。 

 

 

ケーキと言えばイチゴやチョコを使ったものが人気だったのですが、 

最近は、抹茶、小豆、きな粉などの和素材を使ったケーキが、 

お客さんに好まれるようになってきました。 

和菓子も洋菓子も作っている清水は、 

和素材を使った洋菓子作りは得意です。 

和風ケーキの種類を、増やしていこうと思っています。 

 和風ケーキが人気です。 

 凍らせますか？ 

 ２大冷やし麺 
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 おいしいランチ、作りまっせ！ ←店長・笠原 
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 今年も、七夕の時期には、 

たくさんのお客さんが、短冊に願い事を書いてくださいました。 

託された短冊は、神主さんにご祈祷いただいています。 

清水のスタッフも、毎年願い事を書いているのですが、 

どうやら、なかなか願望は叶わないようですね。 

神頼みだけに頼らず、小さな努力も継続していきたいものですね。 

 

 

今年の夏から新発売した 「レモン和三盆クッキー」。 

発売間もないのに、売れ行き好調です。 

冷蔵庫で冷やしたり凍らせたりすれば、さらに爽やかに召し上がれます。 

秋には 「きな粉和三盆クッキー」 と交代する予定なので、 

今だけしか食べられない、期間限定販売になります。 

それにしても、どうして今まで、 

レモン味の和三盆クッキーを作らなかったんでしょうね？ 

 

 

 

 

 夏になると、全国の問屋さんからいろんなゼリーを取り寄せて、 

 おいしくて、安心で良心的な値段の商品を探します。 

 今年見つけたのは、「葛入りのフルーツゼリー」です。 

 仕入れ商品なので、儲けを乗せずに、２００円で販売しています。 

 焼き菓子との詰め合わせもできますので、 

 夏の贈り物に喜んでいただいています。 

 お中元、お盆参りなどなど、 

 夏も、菓子箱を贈って、大切な人との絆を深めてくださいね。 

  

 

先日、地元の小学２年生が職場見学に来てくれました。 

子供の意見や質問は、容赦がなくてキツいです。 

でも、正直な感想を聞けるので、 

お店の悪いところを見直すのには、いい機会です。 

今回も、ズバズバと厳しい意見をたくさんいただきました。 

小学生のご期待に応えるように、改善しようと思います。 

 

 きびしい小学生 

 ゼリー＆焼き菓子セットは、いかが？ 
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 レモン和三盆クッキー、ウケてます。 

 願いが叶いますように。 

 

 

７０年近く、お店で接客をしていた清水八重子さん。 

この頃、お店で見かけないので、 

たくさんのお客さんが心配してくださっているようです。 

お店に出る事は少なくなりましたが、八重子さんは元気です。 

猛暑に負けないように、懸命に日々を過ごしていますので、 

たまに見かけた時には、声をかけてあげてくださいね。 

 元気にやってます。 



 

この「お菓子屋だより」は、当店ポイントカード会員の方で、 

高ポイント獲得のお客さんに、お送りさせていただいています。 

 

今年はものすごい猛暑の夏になるだろうと、予想されていますね。 

冷たい物を飲み過ぎると、胃腸から弱って来るとも言われています。 

清水のスタッフは、 

優しい冷たさと甘さの「「水まんじゅう」を食べて、 

なんとか猛暑を乗り越えようと頑張っています。 

みなさんも、過酷な暑さ、夏バテしないように、ご自愛くださいね。 

 

さて、清水菓子舗では、ただ今、製造＆販売スタッフ募集中です。 

①  ８：３０～１２：３０ 

② １２：３０～１６：００ 

③ １６：００～１９：３０ 

時給は ８００円～８５０円  高校生は７５０円～ 

土日、夕方できる方、歓迎です。 

一緒に、清水菓子舗で、働いてみませんか？ 

ご応募をお待ちしています。 

清水菓子舗三代目店主  清水洋之 

 

 

クイズの答えは、同封した商品券の裏にお書きください。 

商品券をお送りしますので、住所氏名も忘れずにお書きください。 

お買い物際に、スタッフにお渡しいただければ、 

割り引きと同時にご応募いただけます。 

締め切りは、８月１７日。 

当選発表は、発送に 

かえさせていただきます。 

 

 

今月も抽選で２０名様に、 

 清水菓子舗商品券５００円をプレゼントいたします。 

 今月は、清水菓子舗の地元・高瀬町のクイズです。 

 それでは問題です。 

 下に高瀬町の建物スケッチが６枚あります。 

 １～６の中で、薬屋さんはどれでしょう？ 

 答えは、数字でお書きください。 

 今月のプレゼントクイズです。 

  編集後記 
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