
                       

どんな時でもアップルパイ！ 

発売以来、ずっと大人気のアップルパイですが、 

秋にテレビで紹介されて以来、更に人気の商品になりました。 

 

本当は、このアップルパイ、 

あまりにも安過ぎるので値上げをしようとしていたのですが、 

毎日毎日、たくさんのお客さんが買ってくださるので、 

嬉しくなって、値上げをするのを見送る事にしました。 

だから、今でも大サービス価格の５５０円！で販売しています。 

この値段なら、お子さんのお小遣いでも買う事が出来ますよね。 

 

家族のおやつにもイイし、 

きれいな箱に入っているので、気軽な手土産にも最適です。 

年末年始は、急にお客さんが来ることもありますが、 

いつもアップルパイを常備していれば、あわてる事もありませんよね。 

 

実は、テレビ局の依頼は、他のお菓子を取材する予定だったのですが、 

アップルパイを食べた宮宇地アナウンサーが、そのおいしさに感激してくれたため、 

急きょアップルパイを取り上げて放送する事になったという裏話があります。 

 

サクサクのパイと、シャキシャキのリンゴ。 

アップルパイをおいしくする重要な要素は、 

「食感」です。 

パイのサクサク感を出すために、 

じっくりと火を通して焼き込んでいます。 

また、リンゴは火を通すと、                     

煮崩れてフニャフニャになってしまうものですが、       

何度も試行錯誤の上、 

特殊な製法でシャキシャキの食感を保ったまま煮上げる事に成功しました。 

さらに、少しでも焼き立ての風味を味わっていただくために、 

一度に大量に焼かずに、少量ずつ、一日に何度も何度も焼いています。 

誰からも愛されているアップルパイを、 

これからも、どうぞよろしくお願いいたします。 
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年末年始は和三盆クッキー 

今年一年お世話になった方には、おいしい物を贈りたいですよね。 

そんな時には、 

迷わず「和三盆クッキー」の詰め合わせをお勧めします。 

 

お菓子は、誰でも好みがあるものですが、 

この和三盆クッキーは、 

どんな方でも「おいしい！」と喜んでくれています。 

 

そのおいしさの秘密は、「手作りに徹する事」です。 

機械で作る事も可能なクッキーなのですが、 

機械で作ると、クッキーが固くなってしまって、 

ほろほろと口の中で溶けるような食感が損なわれてし

まいます。 

すし職人が手で握ったシャリがフワッとしているのに、 

機械で作ったすしのシャリが固いのと同じ理屈です。 

 

和三盆クッキーは、一粒一粒、菓子職人が手の感触で

確かめながら、生地を優しく扱うので、 

クッキー生地の良さを極限まで引き出すことができます。 

 

とはいえ、年末年始はお菓子屋が最も忙しい時期です。 

手作りにこだわると、たくさん作る事ができません。 

でも、清水菓子舗の職人は、妥協せずにせっせ、せっせと、一粒ずつ丁寧に和三盆クッキーをちぎっては丸めます。 

和三盆クッキーの口溶けの良さは、 

そんな菓子職人の心意気が支えているのです。 

 

和三盆クッキーには、 

この秋、「いちご」と「きなこ」が新しく仲間入りしました。 

今まで以上に、いろんな味の和三盆クッキーが味わっ

ていただけるようになりました。 

また、カカオの効いた「チョコレート味」の洋風の和三盆

クッキーも近々登場予定です。 

 

知らぬ間に、清水菓子舗の看板商品になってしまった

和三盆クッキー。 

去年あたりからは、全国からお問い合わせいただいて、

日本各地に発送するほどの人気商品になりました。 

 

一年の締めくくりのご挨拶には、 

ぜひ手作りで心のこもったお菓子を贈ってくださいね。 



爺神まんじゅうの日保ちが延びました 

もう５０年以上ご好評をいただいている「爺神まんじゅう」。 

みなさんに長～～～～く愛され続けてきたおまんじゅうです。 

ロングセラーを続けるために、 

時代に合わせて、常に少しずつ味の改良をしてきました。 

そして、また新たな改良を加える事にしました。 

今回の改良点は、日保ちを延ばすことです。 

 

核家族化が進んで、家族の人数が少なくなった今、 

ご進物として、日保ちのしないお饅頭を、一度にたくさん贈れないとい

う悩みがあります。 

でも、添加物を加えてお菓子の日保ちを延ばすことはできません。 

 

そこで、おまんじゅうを包む包装資材を改良して、 

これまで、１週間だった日保ちを、２週間に延ばす事にしました。 

 

これなら、個数のたくさん入った箱を贈っても、２週間かけて、ゆっくりと食べていただく事ができます。 

また、年末年始のごあいさつなどで多くの訪問先を訪ねる方も、 

一度に、何軒分もまとめ買いする事が出来ますので、 

忙しい時期にお買い物の時間を短縮する事が出来て便利になると思います。 

 

編集後記 

最近、電車の絵のケーキのご注文をたくさんいただきます。 

子供さんって、本当に電車がお好きなようですね。 

当店の駐車場の裏は、線路が通っているので、お買い物の帰りに「アンパンマン列車」

が通るのを待っている親子連れの方をよく見かけます。 

その線路を挟んだ空地を、去年当店が買い取って、駐車場を拡張しました。 

今までの駐車場に１４台、線路の向こうの駐車場には２０台以上の駐車が可能です。 

ウチのような小さなお店に、そんなにたくさんの駐車場は必要ないのですが、 

クリスマスや年末年始などの、お客さんが集中する時期には、お客さんのご来店をスム

ーズにしていただけると思います。 

くれぐれも、踏切や線路にご注意して、ご来店くださいますようにお願いいたします。 

 

最後のページに、クリスマスケーキカタログを掲載しています。 

今すぐなら、まだ予約をお受けさせていただけますので、どうかお早めに。 

 

さて、百年に一度の不況、インフルエンザの大流行など、 

今年は暗いニュースが多かったのですが、 

最後が良ければすべて良し、という言葉もあります。 

あと少しになった２００９年。最後は、明るく楽しく乗り切りたいですね。 
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