
ごあいさつ 
今月も「清水のお菓子だより第２号」を発行させていただきました。 

今のところ、なんとか月刊ペースです。これもみなさんのおかげと感謝しています。 

このお便りは、当店のポイントカード会員の方で、高ポイント獲得のお客様にお送りさせていただいております。 

日頃のご愛顧に感謝して、当店の商品券も同封させていただきましたので、ぜひご利用くださいね。 

清水のデコはいつでもお作りしますよ！ 

家族や、大切な人のお誕生日をついウッカリ忘れてしまった事

ってありませんか？ 

そんな時、清水菓子舗なら大丈夫。 

１時間前にお電話いただければ、ご予約なしでも、いつでもバ

ースデイ・ケーキをお作りします。 

営業時間中なら、６人のパテシエがいつも交代で待機してい

ますので、急なご注文にもすぐにお応えできるようにしていま

す。 

お誕生日ケーキを忘れたりしたら、大変な事になりますから、

ハッと思い出したら、すぐにお電話してくださいね。 

デコレーションケーキ価格表 

                                                                

１７ｃｍ  ２３００円 

２０ｃｍ  ３４００円 

２２ｃｍ  ４５００円 

２５ｃｍ  ５７００円 

生クリーム仕上げも、生チョコ仕上げも同じお値段でお作りしています。 

● お好きなメッセージもすぐにお書きします。 

● ロウソクお付けします。 

● ご予約のお客様にはアニマルシュガーもサービスします。 

 ベイクドチーズ（￥１９００）、チーズケーキ（￥１３００）もご用意

していますので、人数やお好みに合わせて、お電話してくださいね。 

  

 

 

 

 

 

 でも、お誕生ケーご予約しておくと安心です。  

 このお便りを読んで、身近な人のお誕生日を思いだした方。 

 今すぐ清水菓子舗にご予約をしてくださいね。 

 それが、人間関係を円滑にする秘訣かもしれませんよ。 



純生ろ～る、食べてますか？ 

 ハチミツの入ったしっとりとしたカステラ生地。 

 北海道産の添加物なしの生クリーム。  

 たった２つの素材を合わせただけのシンプルなロールケーキが

人気です。 

 お値段はリーズナブルな１８０円。  

 だから、お子さんのおやつにも、気軽な手土産にも最適ですね。 

 実は、シンプルなケーキほど、菓子職人の腕が試される事をご存

知でしょうか？ 

 

 お菓子屋のオーブン担当は、体力のい

るハードな仕事なのですが、毎日気を抜

かずに一生懸命いいカステラ生地を焼

いています。 

 そして、ロールをカットする時も、柔

らかな生地をつぶさないように、慎重に

カットしています。 

 菓子職人が心を込めて作った「純生ろ

～る」。 

 しっかりと味わってくださいね。 

今月の上生菓子 「せせらぎ」 

 上品な甘さの黄味あん。 

 そのあんにくず寒天の薄切りを巻き付けて、 

夏の涼しいせせらぎをイメージした和菓子を作ってみました。 

 どれもひとつひとつ丁寧に手仕事で、当店二代目店主が仕上げて

います。 

 和菓子職人歴５０年以上の店主が作り出す上生菓子を、ゆっくりと

した時間の中でお召し上がりくださいね。 

 

 

 

 

 

清水菓子舗では、毎月季節の上生菓子を３品ほど揃えております。 

 手仕事で、手間ひまかけてお作りしておりますので、お茶会や法事など

で、大量にご入用の場合は、前もってご予約してくださいますように、 

お願い申し上げます。 

    

 

 



夏には大人気のカップケーキ。 お盆も終わり、そろそろ食べ納めの季節がやってきました。 

９月の中旬には、お店のショーケースから姿を消す商品もありますので、今のうちに食べておいてくださいね。 

カシス （￥３００） 

フランス産の黒スグリの実を裏ごしして、酸味の強いムースに仕立て

ました。 サッパリ爽やかなケーキです。 

カシスの濃い紫色には、アントシアニンやポリフェノールが多く含ま

れているので、疲れ目に、とっても効果があるそうです。 

パソコンやゲームで目を酷使する人のデザートにイイかもしれませ

んね。 

もちろん、お勉強で疲

れ目の方にも、どうぞ。 

コーヒーゼリー （￥３００） 

濃い目に焙煎したコーヒー豆から、丁寧に抽出したコーヒーをゼリーにし

ました。 

１日に何度も淹れているので、いつでも新鮮なコーヒーの香りがします。 

ゼリーにポッカリ浮かんだカフェ・オ・レのムースと一緒に食べると、と

っても楽しく召し上がれますよ。 

 

グリオット （￥２８０） 

 フランス産の、とっても濃い味わいのさくらんぼを裏ごしして、ヨ

ーグルトと合わせたデザートを作ってみました。 

 味のアクセントには黒スグリのソース。 

 ヘルシーでとっても爽やかな夏のデザートです。 

この他にも、 

先月ご紹介した「豆乳

レアチーズ」「マンゴー

プリン」「イチゴミルク」「ちょいパフェ」「宇治の里」「黒ごまケーキ」など

のカップケーキを取り揃えています。 

 季節限定の商品もございますので、今のうちに味わってくださいね。 

 今なら３，０００円以上お買い上げのお客様に、清水菓子舗特製の「保冷バッグ」（５００円相当の品）をプレゼント中

です。 

 この機会に、夏のケーキをたっぷりとお買い求めになってはいかがでしょう

か？ 
後記 

 今月も「清水のお菓子だより」をお読みいただき、ありがとうございました。 

 ただいま当店では、一緒にお菓子作りをしてくれる菓子製造スタッフを募集中です。 

 お菓子作りが好きな方、毎日お菓子に囲まれて暮らしたい方のご応募をお待ちしてお

ります。 

 これからも、清水菓子舗をどうぞよろしくお願いいたします。  清水菓子舗店主 


